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Kruidenierswijn. Dat is Cotes du Roussillon. Sinds jaar en dag al en het zal wellicht ook het lot voor

de nabije toekomst zijn. In de Nederlandse supermarkten staan de literflessen Cétes du Roussillon

voar een grijpstuiver breed uitgestald. Het heeft tot een imaga geleid dat de verscheidenheid en de

et etiket ‘kruidenierswijn’ berokkent de
streek schade, En de kwalitelt die de meeste
ketens binnen het grootwinkelbedrijf ain-
bleden niet minder. “Als dat Rouwssillon is, laat dan
i En dit is Boussillon, Het Hl‘i\l.l.'d is leverancier
van veel anonieme bulk- en slohberwlinen. Yan wat
Fransen noemen ‘le gros rouge qui tache' - ‘de dikke
rodle wijn die viekken geeft’. Het is 60k Roussillon,
want er wordt wel degelijk meer geproduceerd dan dit
soon stoffige wijnen.
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geweldige kwaliteitssprong in Roussillon tekort doet. ~ Gert Crum

De consequentie is dat Roussillon steeds meer twee
gerichten heeft, Enerzijds kan en wil de streek de rol
vin leverancier aan de supermarkten niel opgeven -
de vele codperaties moeten van hun spul af en vragen
er miet veel voor, Anderzijds is er een groelende groep
ambitieuze producenten die de routine achter zich
laten. Zij stoten met goede en soms aeer goede wijnen
choar navar ||4,|5;g'n,' regionen, De dienstbare mentalité
du vigneron verandert in de ondernemende mentalité
du viticulteur. Als zo vaak komt de dynamiek van ¢en



nieuwe generatie, En, opvallend maar evenmin ver-
rassend, vooral van een aantal intelligente, onafhan-
kelijk denkende, jonge wijnbouwers. De afgelopen
tlem jaar is er een machtige kwalitéitssprong gemaakt.
Steeds minder talentrijke en hard werkende wijnpro-
ducenten in Roussillon laten zich nog gijzelen door
het imago van de kruidenierswijn. Roussillon is met
verve bezig de routine van de 20e eeuw achter zich te
laten. Ca bouge en Roussillon.

Frans Catalonig
Aan die stad Perpignan zie je het. In de hoofdstad van
Roussillon voel je het. Andere plaatsen in de streek
stralen het eveneens uit. Een nlet meteen Franse sfeer.
Roussillon fs Catalaans. Dat is niet verwonderlijk. De
geschbedents viak je nict ult. Moet je ook niet willen.
Kamen als Forga Réal (bij Millas) en Latour-de-France,
met daar tussenin de Col de [a Bataille, vertellen dat
hier om het territoir is gevochten tussen de kondng
van Mallorca en die van Frankrijk. De laatste heeft
gewonnen, maar de mensen z@jn altijd Catalaans ge-
bleven. Het zal altijd te horen blijven - het Catalaans
#it diep in de keel, zoals het diep in de ziel zit.
Roussillon is het aubdelijkste wijnbouwgebied van
| Frankrifle. Het ligt in de uiterste hoek van het land
waar Pyreneetn en Middellandse Zec samenkomen,
In het departement Pyrénées-Orientales. De Autorou-
te A% = la Catalane heet hij toepasselijk - voert naar
het dichthij gelegen Spaanse Catalonié, Des te apval-
lenvder s het verschil. In Spaans Cataloni# is Priorato
nu hot in eigen land en de rest van de wereld van
winliefhebbers, De wijnen die daar worden gepro-
duceerd van oude stokken van grenache én carignan
| djn collectors items, terwijl in Roussillon niet minder
| originele wijnen van dezelfde oude stokken van de-
zelfde vartételten worden gemaakt, die toch nog vaak
moeizaam hun weg naar de liefhebber vinden.

Varigteiten van waarde
In Rowssillon ts grenache de belangrijkste variéteit en
gelukkig zijn er heel veel percelen te vinden met oude
stokken. Want juist die doen ertoe, Dan ook is grena-
che een meesterlijke vertaler van het terroir. En, 2o
blijkt, er zijn weinig wijnbouwgebleden in Frankrijk

met zo'n verscheidenheld aan terroirs als juist Rows-
sillon. Er #jn bodems met graniet, lelsteen, gneis,
kalksteen, zandkalksteen en alluviale bodems met een
mix van rolkeien en klel dan wel kiezels en klei - deze
alluviale bodems bestaan uit door rivieren aangevoerd
croslepuin wit de Pyreneeén. Door het bergachtige
ternein zjn er tal van exposities ten oprichte van

de zon én er zijn zeven verschillende winden - op
hoogte, op de berghellingen, kan een snijdende wind
waalen. Grenache, gesnoeid in gobelet-vorm, dus als
struik laag bij de grond, voelt zich onder dit soort
condities als een vis in het water en geeft met de meer
dan 2500 uren son per jaar en minder dan 600 mm
neerslag op jaarbasis, fantastisch gezond en rijp fruit.
Het probleem is dan evenwel de vinificatie. Grena-
che is uitermate gevoelig voor oxidatie en moet dus
met veel zorg en deskundigheid worden behandeld,
Vooral ook als er eventues] sprake is van een houtop.
voeding.

Carignan is, net als in Priorato, in Roussillon even-
eens van groot belang. Qua areaal 1s hij nummer

twee in Rowssillon. Echter, wot voor kort Is over de
carignan zonder respect gesproken. Hij is lang gezlen
als een volumebrenger, goed voor bulk- en slobber-
wijn. Allerlei instanties hebben jaren lang gepleit

om carignan zo snel mogelijk te roaken. Nu mogen
we ons gelubkkig prijzen dat velen in Zuid-Frankrijk
misschien nict zo hard lopen en niet van aanpakken
weten. Want ondanks alle pleldooien en plannen is
de meeste carignan ongeschonden de tijd doorge-
komen. Carlgnan in de viakte tussen de Autoroute

en de ree heeft misschien een negatieve reputatie,
maar inmiddels weet men beter als het om oude
carignanstokken op magere hellingbodems gaat - én
75 procent van de wiingaarden van Roussillon ligt

op hellingen. Producenten waarderen carignan in
dat geval zelfs bovenmatig, De talentrijke Marjorie
Gallet (begin 30), elgenaresse van Domaine Le Roc
des Anges in Montner, heeft in totaal 22 hectaren en
daarvan is 70 procent beplant met bijna 70-jaar oude
carignan. Haar Cites du Roussillon Vieillles Vignes is
een referentiewl|n. Zij zegt dat haar wijnen van de
carignan die van de nu ook in Roussillon zo popelaire
syrah met een straatlengte verslaan als het gaat om
mincralitelt en elegantie.

Terroir alles bepalend

Maar zoveel gepassioncerde wijnbouwerszielen,
zovee]l meningen, Jean Boucabellle exploiteert in
Caorneilla-de-la Rivigre een familiedomeln van 18 hec-
taren. Jean heeft klassieke talen en economie gestu-
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deerd en heeft vervolgens vijf jaar als bankier in Parijs
gewerkt. Maar het bloed kroop waar het niet gaan
kan en Jean is teruggekeerd op het mest. Hij 1s #Hin
vader Régis inmiddels opgevalgd. In zijn schitterend
gelegen wijngaarden, hoog in de bergen bij Forga
Reéal, staat wel carignan, naast macabeu, mourvedne,
grenache en syrah, maar in zjn ropouvée, Les Orrls,
onthreckt de carignan en zit wel minstens 50 procent
syrah, sangevuld met grenache en mourvizize, Het is
evenwel cen prachiige Cites du Roussillon-Villages,
waarmee de intelligente en gepassioneerde Jean Hou-
cabellle laat zien dat hij tot de eredivisie van Roussil-
lom hoort.

(3¢ door mij hogelijk gewaardeerde Jean Gardigs
produceert ongder andere een Cotes du Roussillon-
Villages Tautavel ‘Les Falalses' met syrith van de laag
gelegen, kleirl ke Cirque de Vingrau en grenache van
het op 350 meter hoogte gelegen platean van G-
gals en ik geef graag toe dat het een ulterst fijne cn
elegante wijn is met ook hier mineraliteit en zelfs een
sekere delicantheid. Op Domaine Sanda-Malet wordt
de carlgnan, in 1937 door de grootvader van Jerom:e
Malet geplant, gekoesterd. Toch is een van de mooiste
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cuvées van dit topdomein, de Cotes du Roussillon |
Terrolr Mailloles' cen compositie van 50 procent of
meer mourvedre, 30 1ot 40 procent syrah, aangevuld
met grenache nois, Herve Bizeul van Le Clos des Fées [
in Vingrau verwerkt in zijn Vieilles Vignes 35 procent
van rowel grenache als carignan en 15 procent van
sowel Nadaner pelut en syrah, terwijl de Clos des Fies
is gecomponeend ult ongeveer gelijke delen grenache,
carignan, mourvidre en syrah en de Sociéres ult onge-|
weer gelijke delen grenache, carlgnan en syrah.

D verklaring voor al deze variatie ligh bi| alle andere
producenten in het Wroir. Grenache en carignan
staan op droge, arme leisteenbodems, mourvidre
vooral op zeer warme en droge plekken en syrah staat
voelal onder aan de hellingen. Daar waar relatief de
nodige klei is. Er is ook niet én waarheid. Roussil-

lon telt immers zeven winden, tentallen termoirs |
en Inmiddels vele, excellent presterende, maar 2eeT
individuele wijnproducenten. Allen met eigen opval- |
tingen en persoonlijke werkwijzen en dus ook allen
met ultermate originele wijnen. F5 |



Waarheen?

® Een perfecte, maar niet goedkope stek om te verblijven
en om van daaruit de Roussillon te verkennen i hotel-
restaurant La Villa Duflot. Het ligt bij een onsantrek-
kelijk winkelcentrum in een buitenwijk van Perpignan,
maas het hotel-restaurant zelf ligt in cen groens

oase met palmen en owde olijfbomen. Het heeft een
rwembad en een vitstelend restaurant. Het restaurant
afficheert zich als restaurant gastronomique en het

25 kamers telbende hotel heeft vier sterren, Zie de site
wwwivilla-duflot.com, Voor contact: telefoon:
00-33,468,56.67.67, mail: contact@villaduflot.com,
Een witstekend restaurant is La Galinette in het cen-
trum van P‘crpigﬂan.. wlakhij de rivier Tét. Christophe

Comes heeft met zifn koakkunst dn ster verdiend in

de Michelingids. De prijzen zijn uitermate redelijk en

de wijnkaart presenteert de goede wijnen van Roussil=
lon met trots. 23, rue Jean<Payra, Perpignan. Telefoan:
00-33.468.15.00.90.

Een heerfijk lunchadres is de Grill du Chiteau de

Jau in Cases-de-Péne. De familie Dawré heeft or een
sfeervolle zaak van gemadkt, met een prima keuken,
Er is ook altijd kunst te bewanderen, Telefoon: 00—
13.468.38.91.38,

Is het een bistro, een brosserie of cen gastronomisch
restaurant? Het doet er niet toe, voor de wijnliefheb-
beer s La Maison du Terroir in Maury een must. De
Catalaanse chef Pascal Borrell kookt en sommelier
Mathieu Tereins presenteert er de meest verraisende
streekwijnen bij. Avenue Jean-Jaurés, Maury. Telefoon:
00=33.468.86.28.28.

Roussillon in één oogopslag
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