fgf onicitne OB oucabeille

Vins du Languedoc Roussillon - Produit de France

LES ORRIS BLANC 2014

Terroir : Schistes de la colline de Forca Real - Roussillon

Réglementation Appelation d’Origine Contrdlée : Cotes du Roussillon (BLANC)

Délimitation géographique. Taille et plantation réglementées. Cépages autorisés : Grenache blanc,
Maccabeu, malvoisie du roussillon, grenache gris, marsanne, roussanne, vermentino. Au moins 2
cépages. Pas plus de 80% d'un méme cépage. Maccabeu gr  che blanc et malvoisie du roussillon
> 50%.Rendement maximum autorisé 50hl/ha.

Cépage : Grenache blanc (65%) — Roussanne 35%

Vendanges : A la main. septembre 2014

Vinification : Pressurage direct grappes entiéres. Vinification en f(ts.

Elevage : 9 mois en f(ts de chéne francais

Mise en bouteille : Juin 2015

Température de dégustation : 10 °

Alliance culinaire : Plats a base de poissons, fromages

Garde : A consommer dans les 10 ans.

Alcool . Acidité vol pH Acidité tot. Sucrésrésid.
%vol g H2S04/ UnitépH g H2SO4/1 g/l g/l
13 0,43 3,38 4,17 0,7

Conditionnement :
Btl Bourgogne cartons de 6 (6x75cl)

Jean Boucabeille

RD 614
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