
Vins du Languedoc Roussillon - Produit de France
______________________________________________________   _______________________

: Schistes de la colline de Forca Real - Roussillon
: Cotes du Roussillon (BLANC) 

: Grenache blanc (65%) – Roussanne 35%
:  A la main. septembre 2014
: Pressurage direct grappes entières. Vinification en fûts.

: 9 mois en fûts de chêne francais
: Juin 2015

10 °
: Plats à base de poissons, fromages

: A consommer dans les 10 ans. 

:
Btl Bourgogne cartons de 6 (6x75cl)

Alcool . Acidité vol pH Acidité tot. 

%vol g H2S04/l g H2SO4/l g/l

LES ORRIS BLANC 2014

Te rro ir 
Ré g le me ntatio n Appe latio n d’Orig ine  Co ntrô lé e  

Cé page  
Ve ndang es  
Vinific atio n 
Ele vag e  
Mis e  e n boute ille  
Te mpé rature  de  dé g us tatio n : 
Allianc e  c ulinaire  
Garde  

Co nditio nne ment 

Dé lim itation géographique . Taille  e t plantation ré gle m e ntée s . Cé page s  autoris és  : Gre nache  blanc ,
Maccabeu, m alvois ie  du rouss illon, gre nache  gris , m ars anne , rouss anne , ve rm entino. Au m oins  2 
cé page s . Pas  plus  de  80% d’un m ê m e cé page . Maccabe u gr   che  blanc  e t m alvois ie  du rouss illon 
> 50%.R e nde m ent m axim um  autorisé  50hl/ha.

Je an Boucabe ille
R D 614
F-66550 Corne illa la R iviè re
04 68 34 75 71
www.boucabe ille .com

Sucrés résid.

Unité pH g/l

0,43 3,38 4,17 0,713
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